
 

 

１１／２６(日) 

「赤」色の衣服や物を 

身につけた方に 

粗品プレゼント！ 

※自己申告された方のみ対象 

※既定人数に達し次第終了です 
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おらほ通信発行元 ： 湯楽里館  編集：竹之内 

 

〒389-0505長野県東御市和３８７５番地／TEL：０２６８-６３-４１２６／HPアドレス http://www.tomi-kosya.com 

※おらほ通信内の記載価格は全て税込みです 

※おらほ通信内のイラスト・写真は全てイメージとなります 

１１日（土）・２１日（火） 
フロントで 

「持ってます」 
とお声がけください♪ 

的中されたお客様には 

湯楽里館食堂で 

お使いいただける 

『お食事券 
５００円分』 

をプレゼント！ 

11／２(木)～30(木) 

 

お食事プラン(ご宴会)ご利用で 

２０２４年  
オリジナルカレンダー  

プレゼント！ 
※予定数量に達し次第終了となります 

冬季営業時間のお知らせ 

１２／４(木)～２/２９(木)  

営業時間が変更となります 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

1,000円以上のお買い上げでくじ引きに挑戦！ 

— タイプ：赤 ミディアム  品種：ピノ・ノワール／７５０ml — 

ピノ・ノワールらしい透き通る美しい色調、可憐な香りと上質な酸味、
繊細かつしっかりとした骨格が特徴的。ブルゴーニュ・ルージュを彷彿
とさせるニュアンスとこの地ならではの特徴を兼ね備えたワインです。 

秋も深まってまいりました。そろそろ冬仕度の 11 月ですね。 
今月はピノ・ノワールを使用したワインをご紹介します。 
ピノ・ノワールは世界的に"高貴なぶどう"と称され、 

イチゴやチェリーの可憐な香りに繊細で複雑味を持つ味わいでファンの多いぶどうですが、 
美しい透き通る色調にも注目してお楽しみいただけたらと思います。 

Ｈ Ｐを 

チェック！ 
←←← 

冬季営業時間(１２／４～２／２９) ／ １０：３０～１８：００ 

— タイプ：ロゼ ドライ  品種：ピノ・ノワール／７５０ml — 

ヴィラデストワイナリーが初めて挑戦した、ピノ・ノワールでつくるロゼワイン。 
ややオレンジがかったピンク色が美しく、香りからはイチゴやチェリーなどの 
果実感を感じます。適度な酸味やしっかりとした骨格を感じるワインです。 

ロースト麦芽を主役にした濃色ビールです。１８世紀のイ

ギリス・ロンドンでは、新鮮なエールと古くなって酸味を帯びた褐色

エール、そして中濃色のペールエールの 3つをブレンドした「スリー

スレッド」と呼ばれるビールが流行しました。このブレンドビールを

混ぜずに再現したことにはじまり、荷運び人(Porter)が好んで飲んだ

ことが、名前の由来になったと言われています。よく似た見た目の“ス

タウト”よりも芳醇でふくよかな味わいが特徴です。 

ワインやウイスキーのように、1 杯にじっくり時間をかけ
て楽しんでほしい．．． オラホビールでは、そんな思いで冬限定

ビールとして発売しています。寒い時期の家飲みに、ぜひグラスに注

いでお楽しみください。香り高く、芳醇な味わいに癒されますよ♪ 

※湯楽里館内物産ショップほか、全国のスーパー、酒販店で発売中。 

 

 

 のぼせ・髪の毛の乾燥予防に効果的！ 

 Ｍｙマットを持ちましょう♪ 

ご購入３，０００円ごとに 

「湯楽里館優待券」を 

１枚プレゼント！ 


